
Postre ,  �an casero con �los  de c í t r icos  y  mucho dulce de leche
Panqueques con dulce e  leche a  la  chapa

PASO 1
Brusqueta  de pan de campo,  Prosciutto  de parma y  ol iva  extra  acompañada de

una tabla  de quesos :  br ie ,  camembert ,  parmesano y  pasta  de queso azul ,  merme-
lada de ol ivas ,  a lmendras  y  nueces .  V

PASO 2
Pasteles  f r i tos  de carne picada a  cuchi l lo ,  morrón y  verdeo.

PASO 3

PRECIO $70.000 por persona

PASO 4

VINOS

 ASADO DE AUTOR:
 Preparado con cortes  se leccionados de carne,  cada uno  cuidadosamente e legido 

por  su  marmoleo y  textura  excepcionales .  La  carne se  asa  a  la  perfección,  
logrando un exter ior  caramel izado y  un inter ior  jugoso y  l leno de sabor .  

 VERDURAS DE ESTACIÓN:
 Acompañando al  asado,  una selección de  verduras  de estación,  

cocinadas  a l  punto para  resaltar  sus  sabores  naturales  y  su  textura  cruj iente .  V  

Nota :  (V  )  opción vegetar iana,  sol ic i tar  a l  hacer  la  reverva.

Cada paso va  acompañado de v inos  de nuestra  provincia ,  se leccionados
especia lmente para  mar idar  con la  comida.

.

menú de 4 pasos : asado de autor



PASO 1

PASO 2

Brusqueta  de pan de campo,  Prosciutto  de parma y  ol iva  extra  acompañada de
una tabla  de quesos :  br ie ,  camembert ,  parmesano y  pasta  de queso azul ,  merme-

lada de ol ivas ,  a lmendras  y  nueces .

Empanadas :  Cr io l las  de lomo y  verdeo.
Hongos,  cebol la  y  parmesano.  V

PASO 3
SÁNDWICH DE PARRILLA

Sándwich de entraña,  pepini l los  agr idulces  y  sa lsa  cr io l la .
Sándwich de berenjena,  ahumada,  queso rac lette  y  verdes .  V

PASO 4

VINOS

Postre :
F lan casero con �los  de c í t r icos  y  mucho dulce de leche.

Nota:  (V  )  opción vegetar iana,  sol ic i tar  a l  hacer  la  reverva.

Cada paso va  acompañado de v inos  de nuestra  provincia ,  se leccionados
especia lmente para  mar idar  con la  comida.

.

menú de 4 pasos : sándwich de parrilla

PRECIO $60.000 por persona



PASO 1

PASO 2

Brusqueta  de pan de campo,  Prosciutto  de parma y  ol iva  extra  acompañada de
una tabla  de quesos :  br ie ,  camembert ,  parmesano y  pasta  de queso azul ,  merme-

lada de ol ivas ,  a lmendras  y  nueces .  V

Mil  hojas  de papas ,  hongos y  crema,  grat inado con parmesano.  V

PASO 3
Lasaña de berenjena,  r icota  y  nuez,  parmesano y  ol iva .  V

PASO 4

VINOS

Postre :
F lan casero con �los  de c í t r icos  y  mucho dulce de leche.

Nota:  (V  )  opción vegetar iana,  sol ic i tar  a l  hacer  la  reverva.

Cada paso va  acompañado de v inos  de nuestra  provincia ,  se leccionados
especia lmente para  mar idar  con la  comida.

PRECIO $60.000 por persona

menú VEGGIE 4 PASoS


